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Table S1. Fitted models obtained from the analysis of variance (ANOVA). 
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Yield (g extract / 

100g DM) 
 

Protein recovery 

(%) 
 

Protein selectivity 

(g protein / 100g 

extract) 

 
TPC (g GAE/100g 

extract) 

SS  p‐value    SS  p‐value    SS  p‐value    SS  p‐value 

Model  937.14  <0.0001    2854.31  <0.0001    616.95  <0.0001    35.35  <0.0001 

A ‐ 

Temperature 
490.91  <0.0001    1734.19  <0.0001    516.59  <0.0001    30.39  <0.0001 

B – Time  101.55  0.0021    286.77  0.0002    41.26  0.0268    2.59  0.0065 

C – Ratio  146.87  0.0007    315.04  0.0001    28.91  0.0557    1.23  0.0417 

AB  80.35  0.0042    217.99  0.0005             

AC  19.04  0.0902    58.86  0.0196             

BC              30.19  0.0514       

A2  58.56  0.0098    197.36  0.0007             

B2                    1.14  0.0484 

C2  39.86  0.0237    44.09  0.0360             

Residual  41.04      55.67      69.53      2.54   

Lack of fit  33.37  0.2299    51.13  0.0734    57.66  0.3372    2.13  0.3213 

Pure error  7.67      4.54      11.87      0.4168   

Core total  978.18      2909.98      686.48      37.89   



 

 

 

 

 

 

 

 
Figure S1. Calibration curve obtained for the analysis of total phenolic content (TPC). 

 

 

y = 1.9506x + 0.0146

R² = 0.9931
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